
GRILL express
Dégraissant surpuissant pour grills et fours
traditionnels

 Dégraissage surpuissant Bonne adhérence
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Information technique

Performances
GRILL express élimine totalement les traces de graisse, les résidus d'huile.
De par sa composition, GRILL express permet d'obtenir des très bons résultats, même sur les
résidus brulés et incrustés de cuisson et grillade.
GRILL express a une bonne adhérence sur les surfaces verticales de manière à prolonger son
temps d'action.

Domaines d’application
Convient pour le nettoyage manuel et automatique de tous les types de grils, fours ventilés,
fours à convection, hottes aspirantes, friteuses en acier inoxydable.
Veuillez suivre les instructions et conseils de nettoyage du fabricant.
Ne pas utiliser sur des matériaux sensibles aux alcalins et sur l'aluminium ou les métaux non
ferreux.
Pour raccourcir le temps de contact, les surfaces peuvent être chauffées jusqu'à max. 70°C.
Rincer abondamment à l'eau claire.

Manipulation, stockage et élimination
Vous trouverez toutes les informations sur les ingrédients dans la fiche de données de sécurité.
Produit réservé à un usage strictement professionnel. Pour toute information concernant la
manipulation, les conditions de stockage et l’élimination, veuillez consulter la fiche de données de
sécurité.

Unité de vente :
713329 - 2 x 5 l
712727 - 10 x 750 ml
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