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Informasjon om bærekraftighet

Produktprofil
GREASE speed er enkel i bruk og fjerner enkelt olje- og fettrester fra alle alkalieresistente
overflater som tåler vann.
GREASE speed er behagelig å bruke takket være den parfyme- og fargefrie formelen.
GREASE speed påføres manuelt og mekanisk og virker derfor tidsbesparende.
Til tross for enestående emulsjon av olje og fett, separeres middelet raskt i oljeseparator (Ö-
Norm 5105).

Anvendelsesområde
Kan anvendes i alle storkjøkken, samt i næringsmiddel bearbeidende industri.
GREASE speed er spesialutviklet for industrikjøkken, restauranter, hoteller, kantiner og catering-
tjenester.
Egnet for bruk i matproduksjonslokaler på rustfritt stål, glass, fliser, stein, plast samt gulv, griller,
ovner, vegger,
benker osv.
Skal ikke brukes på aluminium, emalje og ikke-alkaliresistente overflater

Håndtering, lagring og miljøinstruksjoner:
For ingredienslisten, se sikkerhetsdatabladet. Produktet er strengt forbeholdt profesjonell bruk. For
alle oplysninger om håndtering, opbevaringsforhold og bortskaffelse, se venligst
sikkerhedsdatabladet.

Salgsenheter
712697 - 10 x 1 l
709686 - 1 x 10 l

Selskapssertifikater for styringssystemer

    

pH-verdi
13

Anvendelse og dosering

Doser i forhold til anvendelse og vannets
hardhet. Følg instruksjonene under.

20-50 ml/l

Forhåndsbløtlegging
La tallerkenene ligge i bløt i mellom 10 og 15
minutter.

20-100 ml/l

Sprayflaske
Spray direkte eller på en egnet klut, og tørk
av overflaten.

20-30 ml/l

Kraftig rengjøring
Kan også anvendes med tanas rengjørings-
og hygienestasjon.

konsentrert & 10-100 ml/l

Manuell bruk
Kan brukes i varme- og dampovner eller
griller.


