
APESIN food
Liquide désinfectant cuisine acide moussant

 2 en 1 Nettoyant et désinfectant Ultra-détartrant

Polyvalent: utilisation manuelle ou mécanique
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Information technique

Performances
APESIN food est la solution idéale pour le nettoyage et la désinfection en une seule
opération permettant une réutilisation rapide et sûre des surfaces dans les cuisines et industries
de transformation des aliments.
Acide et ultra-détartrant, il élimine parfaitement toutes les salissures minérales et des dépôts
calcaire.
Elimine les dépôts graisseux, de protéines ainsi que des salissures microbiennes.
Le spectre d'activité de APESIN food a été testé et prouvé conformément aux normes
européennes EN.
APESIN food permet des résultats rapides et sûrs sans laisser de résidus.
Polyvalent, il peut s'employer par aspersion, pulvérisation, canon à mousse ou nettoyeur haute
pression.

Domaines d’application
APESIN food convient pour toutes les cuisines de cantines ainsi que pour les cuisines des
établissements de santé, des restaurants et de l'industrie de transformation alimentaire.
APESIN food est adapté à toutes les surfaces résistantes aux acides et aux équipements en acier
inoxydable, plastique, céramique, porcelaine, bois verni ou métal.
Ne pas appliquer sur les sols en pierre calcaire ni sur tout autre matériau sensible aux acides
dans l'industrie de transformation.
Pour des informations détaillées, consultez la page suivante : normes & spectre d'activité.

Manipulation, stockage et élimination
Vous trouverez toutes les informations sur les ingrédients dans la fiche de données de sécurité.
Produit réservé à un usage strictement professionnel. Pour toute information concernant la
manipulation, les conditions de stockage et l’élimination, veuillez consulter la fiche de données de
sécurité.

Unité de vente :
714915  - 2 x 5 l
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Méthodologie & Dosage

Doser selon l'application et le degré de
salissure. Voir le temps d'action indiqué à la
page suivante.

Idéal pour le nettoyage de toutes les
surfaces en milieu alimentaire.

Application mousse
Peut être utiliser en diffuseur ou canon à
mousse


