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Information technique

Performances
APESIN C400 nettoie et désinfecte en une seule opération et élimine rapidement toutes les
salissures en milieu alimentaire.
Sa composition à base d‘alcalin chloré lui confère un très bon pouvoir dégraissant et
blanchissant et garantit des résultats fiables.
Il est polyvalent et peut être utilisé avec une large gamme de matériels tels que aspersion,
canon à mousse ou nettoyeurs haute pression.

Domaines d’application
APESIN C400 est un nettoyant moussant industriel à base de chlore, conçu pour désinfecter
toutes les surfaces (à l'exception de l'aluminium et des métaux non ferreux) dans les zones de
transformation alimentaire telles que les cantines, les cuisines ou l'industrie alimentaire, offrant
un large spectre biocide.
APESIN C400 est particulièrement recommandé pour les sols antidérapants, tout en respectant
les exigences du fabricant de sols et les consignes de sécurité au travail.

Manipulation, stockage et élimination
Vous trouverez toutes les informations sur les ingrédients dans la fiche de données de sécurité.
Produit réservé à un usage strictement professionnel. Pour toute information concernant la
manipulation, les conditions de stockage et l’élimination, veuillez consulter la fiche de données de
sécurité.

Unité de vente :
714535  - 2 x 5 l

Certificats des systèmes de management de l’entreprise

    

pH 1%
12

Méthodologie & Dosage

Dosage selon le mode d’application et le
degré de salissure. Suivre les instructions ci-
dessous.

Désinfectant
Convient pour les cuisines et  zones de
transformation des aliments avec des
exigences d'hygiène spécifiques.

Application avec une large gamme de
matériels tels que pulvérisateurs,
pulvérisateurs à mousse, brosses et
nettoyeurs haute pression.


